Sie bestellen an der Theke — wir servieren an IThrem Tisch.

De Liittje
Teestuuv

TEESTUBE




UNSERE TEESTUBE

Ein Ort der Teekultur —
nicht der gastronomischen Vielfalt.

Im Gegensatz zu den Teekulturen Englands, des Orients oder Ostasiens entwickelte
sich in Ostfriesland tiber Jahrhunderte keine ausgepriagte Kultur 6ffentlicher
Teehéiuser. Die ostfriesische Teekultur war vor allem im Privaten verwurzelt,

beheimatet in den gemiitlichen Wohnstuben der Menschen. Die Teezeit gehorte
zum héuslichen Alltag und gab ihm Struktur: Sie war ein fester Moment des
Innehaltens, der Mufie und des gemeinsamen Gesprachs.

Erst mit dem Aufkommen des Bidertourismus und des Fremdenverkehrs begann
die ostfriesische Teekultur zunehmend auch aufierhalb der privaten Wohnstuben
erlebbar zu werden. Die Teestube liberfiihrte gewissermafien die heimische
Wohnstube in einen 6ffentlichen Rahmen und machte Reisenden jene ostfriesische
Teezeit zugidnglich, die zuvor vor allem im familidren und nachbarschaftlichen
Umfeld gepflegt worden war.

Anders als im klassischen Café, dessen Angebot haufig vom opulenten
Konditorhandwerk gepragt ist, steht in der ostfriesischen Teekultur der Tee selbst
im Mittelpunkt. Das dazu gereichte Gebédck wurzelt stirker in der hduslichen und
landlichen Backkultur. Dazu gehoren etwa Krintstuut, Schwarzbrot und Hefe- und

Blechkuchen ebenso wie saisonale Besonderheiten wie Rullerkes und Priillkers.

Der Grundgedanke einer authentischen »Teetied« lautet deshalb bis heute:
Das Gebick begleitet den Tee —- niemals umgekehrt.

An diese urspriingliche Idee der Teestube kniipft unser Konzept an: echter
Ostfriesentee, hausgemachtes Gebéck in kleiner Auswahl, eine behagliche
Atmosphéire und personliche, familidre Bewirtung — eine Riickbesinnung auf das
Wesentliche und ein Gegenentwurf zur lauten gastronomischen Vielfalt.




ECHTER OSTFRIESENTEE

Echter Ostfriesentee, der nur in Ostfriesland gemischt werden darf, benétigt Zeit und Raum zur
Entfaltung seines Charakters — Kdnnchen und Stovchen sind daher ein unverzichtbarer Teil dieser
Tradition. Deshalb servieren wir unseren Ostfriesentee ausschliefslich im Kinnchen, nicht im Glas.
Die losen Blitter werden dabei direkt in der Kanne aufgebriiht und verbleiben dort; auf Teebeutel oder
Filter verzichten wir bewusst.

Die Berechnung erfolgt pro Person/Tasse — Bitte wihlen Sie die Kdnnchengréfie daher passend zur
Anzahl der Teetrinker.

1 PERS. 2 PERS. 3-4 PERS.

HAUSMISCHUNG BROKEN »KLASSIK« 5.0 7.5 12.5

Ein klassischer Ostfriese: malzig, feinwiirzig und unaufge-
regt. Ziehzeit: 5 Minuten.

HAUSMISCHUNG BROKEN »GOLD« 5.5 8.0 13.0

Ein Broken der Spitzenklasse: vollmundig, charakterstark
und mit einem hohen Anteil goldener Blattspitzen. Zieh-
zeit: 5 Minuten.

HAUSMISCHUNG BLATT-TEE »GOLD« 6.0 9.0 15.0

Grobblittriger Tee mit einer leichteren Tasse als unser
Broken Gold. Ziehzeit: 7 Minuten.

SONNTAGSTEE 6.5 9.5 16.0

Altostfriesischer Blatt-Tee, veredelt mit dezenter Bour-
bon-Vanille. Einst so kostbar, dass diese edle Mischung
dem Sonntag vorbehalten war. Ziehzeit: 7 Minuten.




TEE IM GLAS

Eine feine Auswahl loser Teesorten - fiir jede Tasse individuell portioniert und bei der passenden

Brithtemperatur zubereitet.

SCHWARZM™

Earl Grey / Darjeeling (15t Flush) / English Breakfast

GRUN

Mao Feng / Marokkanischer Minztee / Jasmintee

KRAUTER & FRUCHTE

Griechischer Bergtee / Zitronenverbene / Turkischer Apfeltee

ROOIBOS

Pur / Vanille / Sanddorn

TEE LATTE / ICED TEE LATTE

MATCHA LATTE[© M

Ceremonial Quality Matcha aus Japan — frisch mit dem Bambusbesen aufgeschlagen

ROOIBOS LATTE©

In Stidafrika auch als »Red Espresso« bekannt. Wir empfehlen dazu Karamellsirup.

LONDON FOG© ™M

Earl Grey trifft auf Vanille — ein moderner Klassiker aus der Cafészene Kanadas.

MASALA CHAI®©GM

Schwarztee mit indischen Gewlirzen.
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KAFFEE

FILTERKAFFEE 3.0/35
CAFE CREME 3.0
AMERICANO 3.0
LATTE MACCHIATO©! 4.5
MILCHKAFFEE®© 4.0
CAPPUCCINO® 4.0
ESPRESSO 2.5
ESPRESSO DOPPIO 3.5
KAKAO

DUNKEL / WEISS® 4.0

GEKUHLTE GETRANKE

WATERKANT WASSER o331 3.0
Ebbe / Flut / Sturmflut

AURICHER SUSSMOST o331 3.5

Apfel-Sanddorn—Schorle / Rhabarberschorle / Apfelschorle / Kiistenkrauter—Limo

DEICHLIMO o331 3.5

Kolal"™ / Zitrone / Orange! / Holunder / Kola (zuckerfrei)i?™

JEVER ALKOHOLFREI o033 3.5

Fun / Fun Zitrone / Fun Blutorange

OPTIONAL

HAFER STATT MILCH® 0.5
PORTION SAHNE® 1.0




KRINTSTUUT rorTiON

Die wohl traditionellste Begleitung zum Tee: 2 Scheiben Rosinenstuten, ganz klassisch mit Butter
bestrichen oder mit weiterem Aufstrich.

BUTTERM®d 3.0
IMKERHONIG®dl 4.0
KONFITURES [ERDBEERE / APRIKOSE] 4.0

SCHWARZBROT rorTiON

Die traditionelle herzhafte Option fiir den kleinen Hunger: 2 Scheiben aromatisches
Roggenvollkornbrot mit Butter und Kise - ohne Schnickschnack.

KASE S NORDISCH-PIKANT 5.0
HOLL. ZIEGENKASE“S mip 5.5
FRISCHKASE & SCHNITTLAUCH®d 5.0
BRIE®¢ 6.0

WAFFELN

PUR/PUDERZUCKERMCc® 4.0
HEISSE KIRSCHENM®ce! 6.0
PEKANNUSS & AHORNSIRUP®CGH 6.0

FRIESENEIS

Frieseneis wird mit viel Leidenschaft und handwerklichem Geschick in einer kleinen
Eismanufaktur im ostfriesischen Luftkurort Hage hergestellt.

BECHER 125 ML 4.0
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AFTERNOON TEA

Geniefen Sie einen Afternoon Tea, wie man ihn aus den charmanten Tea Rooms der malerischen
Kiistenorte und idyllischen Cottages Grofdbritanniens kennt - authentisch, bodenstindig und
traditionsbewusst. Serviert auf einer klassischen Etagére mit einer feinen Auswahl an siifen und
herzhaften Kostlichkeiten.

Pro Person servieren wir zwei Sandwiches zu vier Hilften, einen Scone mit Devonshire Clotted Cream
und Erdbeerkonfitiire von Wilkin & Sons und zwei weiteren siiffen Kostlichkeiten. Dazu gibt es
englischen Tee Ihrer Wahl im Kédnnchen.

Wiéihlen Sie im Voraus aus verschiedenen Sandwiches Ihre Favoriten oder entscheiden Sie sich einfach

fiir eine Kategorie: klassisch, vegetarisch oder pescetarisch. Auch die Mehrfachauswahl einzelner
Sorten ist moglich. Wir bitten um eine Vorlaufzeit von mindestens 48 Stunden. Buchbar ab 2 Personen.

PRO PERSON 25.0

SANDWICH OPTIONEN

CUCUMBERM®@
Gurke, Butter, Meersalz, Pfeffer

EGG & CRESScd
Ei, Mayo, Butter, Gartenkresse, Meersalz

CORONATION CHICKEN®
Hahnchen, Mayo, Mango-Chutney, Getrocknete Aprikosen, Butter, Curry, Meersalz

SMOKED SALMON & CREAM CHEESE®Pdl
Raucherlachs, Frischkase, Dill

PLOUGHMAN‘SIAGL
Reifer Cheddar, Kopfsalat, Branston Pickle, Butter

CHEESE & ONIONI®d
Cheddar, Mayo, Zwiebeln, Butter

TUNA & SWEETCORN®PG
Thunfisch, Mayo, Mais, Butter, Salz

EXTRA SANDWICH 4.0




ALLERGENE (gemaR EU-LMIV)

A - Glutenhaltiges Getreide
B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Erdnilsse

F - Soja

G - Milch und Laktose

H - Schalenfriichte / Nusse
| - Sellerie

J - Senf

K - Sesamsamen

L - Schwefeldioxid und Sulfite
M - Lupinen

N - Weichtiere

ZUSATZSTOFFE (gemaR ZZulV)

1 - Mit Farbstoff

2 - Mit Konservierungsstoff

3 - Mit Antioxidationsmittel

4 - Mit Geschmacksverstarker
5 - Geschwefelt

6 - Geschwarzt

7 - Gewachst

8 - Mit Phosphat

9 - Mit SGiRungsmittel

10 - Enthalt eine Phenylalaninquelle
11 - Koffeinhaltig

12 - Chininhaltig




